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บทคัดย่อ
หน่อไม้ไผ่รวกเป็นผลผลิตจากป่าชุมชนตำบลท่าเสา อำเภอไทรโยค จังหวัดกาญจนบุรี นิยมนำมาประกอบอาหารและแปรรูปเก็บไว้รับประทานและจำหน่ายสร้างรายได้ให้ครอบครัว หน่อไม้ไผ่รวกต้มสมุนไพรอาจเป็นแนวทางหนึ่งในการเพิ่มรูปแบบผลิตภัณฑ์จากหน่อไม้ ดังนั้นจึงศึกษาชนิดของสมุนไพรที่เหมาะสมในการต้มกับหน่อไม้ไผ่รวก และวิเคราะห์คุณภาพของหน่อไม้ไผ่รวกต้มสมุนไพรทางด้านกายภาพ ความเป็นกรดด่าง และจุลินทรีย์ทั้งหมด โดยทำการวิเคราะห์คุณภาพทุกๆ 3 วัน เป็นเวลา 90 วัน ผลการวิจัยพบว่า สมุนไพรที่เหมาะสมในการต้มหน่อไม้ไผ่รวก ได้แก่ รากชะเอม เปลือกตาลเสี้ยน ในย่านาง และรากกระชาย ตามลำดับ คุณภาพหน่อไม้ไผ่รวกต้มสมุนไพรของชุมชนท่าเสา มีคุณภาพทางกายภาพคือ ลักษณะทั่วไป สี กลิ่น รส ลักษณะเนื้อ อยู่ในระดับดีพอใช้-ดีมาก ความเป็นกรดด่างอยู่ในช่วง 5.28-6.38 และจำนวนจุลินทรีย์ทั้งหมดไม่เกินเกณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนเมื่อเก็บรักษาไว้ 90 วัน คือ หน่อไม้ไผ่รวกต้มกับรากชะเอม หน่อไม้ไผ่รวกต้มกับเปลือกตาลเสี้ยน และหน่อไม้ไผ่รวกต้มกับใบย่านางผสมกับรากชะเอม
